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DU 22 AU 26 JANVIER

|' LUNDi 22 JANVIER MARDi 23 JANVIER JEUDI 25 JANVIER VENDREDi 26 JANVIER

§a|a_de verte et fonds Potage poireaux ie.Chou blanc vinaigrette kic. Paté de campagne
d’artichaut vinaigrette Pommes de terre Boulettes de boeuf cornichon

¢ Pates aux petits [égumes ¥ Frites Cassolette normande de
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Fromage blanc [ Fromage carré poisson blanc et
. Galette : Marbré au chocolat champignons
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Saucisse fumée
Purée de pomme de terre

Riz créole

Yaou&t aromatisé
Fruit

Oeufs durs mayonaise Q
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kic. Gouda

¢ Fruit Omelette nature @
Boulettes de soja :
sauce orientale ®|
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Taboulé

Croque-monsieur
ki, Salade batavia sauce

|' MARDi 30 JANVIER JEUDi 01 FEVRIER VENDREDi 02 FE\IRIER ’
| 1
Brocolis

Filet de poisson pané
meuniere et citron
bic. Purée de potiron

Fromage petit moulé
Crépes nature sucrées

bic. ¢ Potage de légumes ¢Céleri rémoulade

Tarte pommes, oignons, ¢R6ti de porc
camembert Pates

vinaigrette Petit suisse nature Fromage blanc
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Tome blanche ! ¥Fruit bio.Créme dessert au
¢ Fruit | chocolat
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Flan de Iégumes®
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@ Repas sans porc
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® Repas sans viande V Menu Végétarien b‘l’o\, Produits issus de I'agriculture Biologique 9 Produits Locaux Q Appellation d'Origine Protégée



