
- - - - - - - - - - - - - - - -
Tzatzíki de radis

-
Clafoutis salé

(carottes, panais,
patate douce)

-
Tomme blanche

-
Compote de pommes

- - - - - - - - - - - - - - - -
Salade thon maïs

vinaigrette
-

Émincé de bœuf 
Pomme de terre

-
Gouda

-
Fruit

- - - - - - - - - - - - - - - -
Pané blé fromage

épinard

- - - - - - - - - - - - - - - -
Soupe de poireaux

-
Croziflette au jambon 

-
Petit suisse nature

-
Muffins aux 

pépites de chocolat
- - - - - - - - - - - - - - - -

Croziflette 
aux légumes

- - - - - - - - - - - - - - - -
Pizza au fromage

-
Filet de merlu 

Purée de pomme 
de terre

-
Camembert

-
Fruit

mardi 19 MArs jeudi 21 MarsLundi 18 mars vendredi 22 Mars

Du 18 au 22 Mars

Du 25 au 29 Mars

- - - - - - - - - - - - - - - -
Salade de pâtes aux

crevettes
-

Boulettes d’agneau
au curry

Frites
-

Coulommiers
-

Fruit
- - - - - - - - - - - - - - - -

Boulette de soja

Lundi 25 mars
- - - - - - - - - - - - - - - -

Taboulé
-

Tartiflette de carottes
au fromage

-
Fromage blanc

-
Fruit

- - - - - - - - - - - - - - - -
Tartine de maquereau 

-
Roti dinde

Purée de pommes de
terre et carotte fraîche

-
Chevretine

-
Crème dessert vanille
- - - - - - - - - - - - - - - -

Omelette nature

- - - - - - - - - - - - - - - -
Carotte râpée nature

-
Colin d’alaska 
sauce citron

Pâtes
-

Yaourt nature sucre
-

Tarte 
aux pommes

mardi 26 MArs jeudi 28 Mars vendredi 29 Mars

Menus des restaurants scolaires d'Égletons 
du 18 mars au 29 Mars 2024

Appellation d'Origine Protégée Repas sans porc Menu Végétarien Produits issus de l'agriculture Biologique Produits LocauxRepas sans viande

MENUS scolaires


